РАСПИСАНИЕ
учебных занятий обучающихся по программе профессиональной переподготовки по профессии «Кондитер» в государственном автономном профессиональном образовательном учреждении Архангельской области «Архангельский политехнический техникум»
(учебная группа № 1 К)
	Дата
	Время проведения (количество часов)
	Наименование учебной дисциплины
	Преподаватель

	01.03.2021 

	3  часа
	Основы микробиологии, санитарии и гигиены в пищевом производстве 
	Антановская Екатерина Николаевна

	
	1 час
	Практические занятие. Основы микробиологии, санитарии и гигиены в пищевом производстве
	

	
	4 часа
	Самостоятельная работа.  Основы микробиологии, санитарии и гигиены в пищевом производстве
	

	02.03.2021 

	 3 часа
	Основы микробиологии, санитарии и гигиены в пищевом производстве 
	Антановская Екатерина Николаевна

	
	2 час
	Практические занятие. Основы микробиологии, санитарии и гигиены в пищевом производстве
	

	
	4 часа
	Самостоятельная работа.  Основы микробиологии, санитарии и гигиены в пищевом производстве
	

	03.03.2021
	1 час

	Зачет. Основы микробиологии, санитарии и гигиены в пищевом производств
	Антановская Екатерина Николаевна

	04.03.2021 

	 3 часа
	Физиология питания с основами товароведения продовольственных товаров
	Антановская Екатерина Николаевна

	
	1 час

	Практическое занятие. Физиология питания с основами товароведения продовольственных товаров
	

	
	4 часа
	Самостоятельная работа. Физиология питания с основами товароведения продовольственных товаров
	

	05.03.2021 

	 3 часа
	Физиология питания с основами товароведения продовольственных товаров
	Антановская Екатерина Николаевна

	
	2 часа

	Практическая работа. Физиология питания с основами товароведения продовольственных товаров
	

	
	4 часа
	Самостоятельная работа. Физиология питания с основами товароведения продовольственных товаров
	

	06. 03.2021
	1 час

	Зачет. Физиология питания с основами товароведения продовольственных товаров
	Антановская Екатерина Николаевна

	09.03.2021

	4 часа
	Техническое оснащение и организация рабочего места 
	Антановская Екатерина Николаевна

	
	2 часа
	Практическая работа. Техническое оснащение и организация рабочего места 
	

	10.03.2021
	6 часов
	Зачет. Техническое оснащение и организация рабочего места 
	Антановская Екатерина Николаевна

	11.03.2021
	2 часа

	Технология приготовления хлебобулочных, мучных и кондитерских изделий (аудио-видео)
	Антановская Екатерина Николаевна

	
	 1 час 

	Практическая работа. Технология приготовления хлебобулочных, мучных и кондитерских изделий 
	

	
	3 часа
	Самостоятельная работа. Технология приготовления блюд различной сложности
	

	12.03.2021

	2 часа

	Технология приготовления хлебобулочных, мучных и кондитерских изделий (аудио-видео)
	Антановская Екатерина Николаевна

	
	 1 час 

	Практическая работа. Технология приготовления хлебобулочных, мучных и кондитерских изделий (аудио-видео) 
	

	
	3 часа
	Самостоятельная работа. Технология приготовления хлебобулочных, мучных и кондитерских изделий
	

	13.03.2021
	 6 часов
	Самостоятельная работа. Технология приготовления хлебобулочных, мучных и кондитерских изделий
	Антановская Екатерина Николаевна

	15.03.2021
	2 часа
(10.00-11.30)
	Технология приготовления хлебобулочных, мучных и кондитерских изделий (аудио-видео)
	Антановская Екатерина Николаевна

	
	 1 час
(11.30-12.15)
	Практическая работа. Технология приготовления хлебобулочных, мучных и кондитерских изделий (аудио-видео)
	

	
	3 часа
	Самостоятельная работа. Технология приготовления хлебобулочных, мучных и кондитерских изделий
	

	16.03.2021
	2 часа
(10.00-11.30)
	Технология приготовления хлебобулочных, мучных и кондитерских изделий (аудио-видео)
	Антановская Екатерина Николаевна

	
	 1 час
(14.40-15.25)
	Практическая работа. Технология приготовления хлебобулочных, мучных и кондитерских изделий (аудио-видео)
	

	
	3 часа
	Самостоятельная работа. Технология приготовления хлебобулочных, мучных и кондитерских изделий
	

	17.03.2021
	4 часа
(10.00-13.00)
	Технология приготовления хлебобулочных, мучных и кондитерских изделий (аудио-видео)
	Пушина Ольга Алексеевна

	
	2  часа (13.00-14.30)
	Практическая работа. Технология приготовления хлебобулочных, мучных и кондитерских изделий (аудио-видео)
	

	18.03.2021
	2 часа
(10.00-11.30)
	Технология приготовления хлебобулочных, мучных и кондитерских изделий (аудио-видео)
	Пушина Ольга Алексеевна

	
	 4 часа
(11.30-14.30)
	Практическая работа. Технология приготовления хлебобулочных, мучных и кондитерских изделий (аудио-видео)
	

	
	2 часа
	Самостоятельная работа. Технология приготовления хлебобулочных, мучных и кондитерских изделий
	

	19.03.2021
	5  часа (10.00-14.00)
	Технология приготовления хлебобулочных, мучных и кондитерских изделий (аудио-видео)
	Пушина Ольга Алексеевна

	
	 2 часа
(14.00-15.30)
	Практическая работа. Технология приготовления хлебобулочных, мучных и кондитерских изделий (аудио-видео)
	

	20.03.2021
	4 часа
	Самостоятельная работа. Технология приготовления хлебобулочных, мучных и кондитерских изделий
	Антановская Екатерина Николаевна

	22.02.2021
	 2 часа
(10.00-11.30)
	Экзамен.  Технология приготовления хлебобулочных, мучных и кондитерских изделий (аудио-видео)
	Пушина Ольга Алексеевна

	23.03.2021- 05.04.2021
	72 часа (12 дней)
	Учебная практика (г. Архангельск, пр. Обводный канал, 2)
	Бабурина Олеся Анатольевна

	06.04.2021- 30.04.2021
	132 часа (22 дня)
	Производственная практика (на предприятии)
	Антановская Екатерина Николаевна

	04.05.2021
	6 часов 
	Квалификационный экзамен
	Антановская Екатерина Николаевна
Пушина Ольга Алексеевна
Бабурина Олеся Анатольевна

	Всего 
	315 часов
	
	


