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1. паспорт адаптированной ПРОГРАММЫ 
производственной практики
1.1. Область применения адаптированной программы.

Адаптированная программа производственной практики является частью адаптированной основной программы профессионального обучения – адаптированной программы профессиональной подготовки по профессии рабочего, должности служащего ГАПОУ АО «Архангельский политехнический техникум» по профессии рабочего 16472 Пекарь  (далее – адаптированная образовательная программа), разработанной для обучающихся с ограниченными возможностями здоровья (далее – ОВЗ) с умственной отсталостью (разными формами умственной отсталости, интеллектуальными нарушениями) не имеющих основного общего образования в части освоения вида профессиональной деятельности (вида деятельности) ВД.02 Выполнение заданий пекаря по изготовлению, презентации и продаже хлебобулочных изделий.  
1.2. Место производственной практики в структуре адаптированной основной программы профессионального обучения.

Производственная практика ПП.02 является частью профессионального модуля ПМ.02 Выполнение заданий пекаря по изготовлению, презентации и продаже хлебобулочных изделий адаптированной образовательной программы. Профессиональный модуль ПМ.02 Выполнение заданий пекаря по изготовлению, презентации и продаже хлебобулочных изделий относится к профессиональным модулям и входит в состав профессионального учебного цикла адаптированной образовательной программы.

1.3. Цели и задачи производственной практики.
Производственная практика направлена на формирование у обучающихся профессиональных компетенций (далее – ПК), а также на приобретение ими практического опыта в рамках соответствующего ПМ по конкретному виду профессиональной деятельности.
1.4. Количество часов на освоение адаптированной программы производственной практики.

В рамках освоения профессионального модуля  ПМ.02. Выполнение заданий пекаря по изготовлению, презентации и продаже хлебобулочных изделий на прохождение производственной практики ПП.02. отведено 450 часов учебной нагрузки обучающихся, в том числе 2 часа на промежуточную аттестацию в форме дифференцированного зачета.
2. Результаты освоения производственной практики
В результате прохождения производственной практики ПП.02 по профессиональному модулю ПМ.02 Выполнение заданий пекаря по изготовлению, презентации и продаже хлебобулочных изделий обучающийся должен освоить ПК, приобрести практический опыт по соответствующему виду профессиональной деятельности ВД.02 Выполнение заданий пекаря по изготовлению, презентации и продаже хлебобулочных изделий.
	Код 

профессиональной компетенции
	Наименование результата обучения

	1
	2

	ПК.02.01
	Приготовление хлебобулочной продукции стандартного ассортимента

	ПК.02.02
	Процеживание, протирание, замешивание, измельчение, формовка, фарширование, начинка хлебобулочной продукции

	ПК.02.03
	Порционирование (комплектация), раздача хлебобулочной продукции массового спроса

	ПК.02.04
	Помощь пекарю в производстве сложных видов хлебобулочной продукции и ее презентации

	ПК.02.05 
	Прием и оформление платежей за хлебобулочную продукцию

	ПК.02.06
	Упаковка готовой хлебобулочной продукции


	Вид 

профессиональной деятельности
	Приобретенный 

практический опыт

	1
	3

	ВД.02 Выполнение  заданий пекаря по изготовлению, презентации и продаже хлебобулочных изделий
	Осуществление приготовления хлебобулочной продукции стандартного ассортимента

	
	Процеживание хлебобулочной продукции

	
	Протирание хлебобулочной продукции

	
	Замешивание хлебобулочной продукции

	
	Измельчение хлебобулочной продукции

	
	Формовка хлебобулочной продукции

	
	Фарширование хлебобулочной продукции

	
	Начинка хлебобулочной продукции

	
	Порционирование (комплектация), хлебобулочной продукции массового спроса

	
	Раздача хлебобулочной продукции массового спроса

	
	Помощь пекарю в производстве сложных видов хлебобулочной продукции

	
	Помощь пекарю в презентации сложных видов хлебобулочной продукции

	
	Осущесвление приема и оформления платежей за хлебобулочную продукцию

	
	Осуществление упаковки готовой хлебобулочной продукции


Результаты осуществления воспитания в рамках проведения производственной практики по профессиональному модулю ПМ.02Выполнение  заданий пекаря по изготовлению, презентации и продаже хлебобулочных изделий представлены в пункте 2.4 второго раздела «Характеристика профессиональной деятельности выпускников и требования к результатам освоения адаптированной основной программы профессионального обучения» адаптированной образовательной программы.
3. Содержание производственной практики
	Коды

ПК
	Код и наименование профессионального модуля
	Количество часов производственной практики по ПМ (всего) 
	Виды работ
	Количество часов производственной практики

	1
	2
	3
	4
	5

	ПК.02.01 –  ПК.02.06
	ПМ.02 Выполнение заданий пекаря по изготовлению, презентации и продаже хлебобулочных изделий.
	450
	Осуществление приготовления хлебобулочной продукции стандартного ассортимента
	48

	
	
	
	Процеживание хлебобулочной продукции
	30

	
	
	
	Протирание хлебобулочной продукции
	30

	
	
	
	Замешивание хлебобулочной продукции
	30

	
	
	
	Измельчение хлебобулочной продукции
	               30

	
	
	
	Формовка хлебобулочной продукции
	 30

	
	
	
	Фарширование хлебобулочной продукции
	 30

	
	
	
	Начинка хлебобулочной продукции
	 30

	
	
	
	Порционирование (комплектация), хлебобулочной продукции массового спроса
	 30

	
	
	
	Раздача хлебобулочной продукции массового спроса
	30

	
	
	
	Помощь пекарю в производстве сложных видов хлебобулочной продукции
	42

	
	
	
	Помощь пекарю в презентации сложных видов хлебобулочной продукции
	36

	
	
	
	Осуществление приема и оформления платежей за хлебобулочную продукцию
	18

	
	
	
	Осуществление упаковки готовой хлебобулочной продукции
	34

	
	
	
	Промежуточная аттестация в виде дифференцированного зачета
	                  2

	Всего часов


	            450
	
	



4. Условия реализации адаптированной программы 

производственной практики
4.1. Требования к условиям проведения и организации производственной практики.
Реализация программы предполагает проведение производственной практики на предприятиях / организациях на основе прямых договоров, заключаемых между профессиональной образовательной организацией и каждым предприятием / организацией, куда направляются обучающиеся. 

Оборудование и технологическое оснащение рабочих мест обучающихся во время производственной практики должно соответствовать требованиям, представленным в пункте 3.1 «Требования к материально-техническому обеспечению» адаптированной программы профессионального модуля, в состав которого входит настоящая производственная практика. 

При необходимости для прохождения практики обучающимися с ОВЗ, имеющими инвалидность, создаются специальные рабочие места в соответствии с характером нарушений здоровья обучающихся, а также с учетом профессии, характера труда, выполняемых инвалидом трудовых функций.

Производственная практика проводится концентрированно.

Производственная практика сопровождается оформлением обучающимися с ОВЗ следующих документов: договор о практической подготовке обучающихся – договор на прохождение производственной практики, дневник по производственной практике, производственная характеристика.

4.2. Кадровое обеспечение проведения производственной практики.

Руководство производственной практикой обучающихся осуществляют мастера производственного обучения или преподаватели, а также работники предприятий / организаций, закрепленные за обучающимися.

Требования к квалификации кадров, осуществляющих руководство практикой:

· наличие опыта деятельности в организациях соответствующей профессиональной сферы;

· прохождение обязательной стажировки в профильных организациях не реже одного раза в три года (для педагогических работников).

Все педагогические работники осваивают дополнительные профессиональные программы – программы повышения квалификации не реже одного раза в три года. 

Иные требования к кадровому обеспечению реализации производственной практики по ПМ, раскрыты в пункте 3.3 «Кадровое обеспечение образовательного процесса» адаптированной программы профессионального модуля адаптированной образовательной программы, в составе которого представлена настоящая производственная практика.

5. Контроль и оценка 

результатов освоения производственной практики
Контроль и оценка результатов освоения обучающимися с ОВЗ производственной практики осуществляется преподавателем  в форме  дифференцированного зачета в рамках профессионального модуля. 
Результаты освоения профессиональных компетенций, практического опыта по профессиональному модулю фиксируются в документации, которая разрабатывается профессиональной образовательной организацией самостоятельно.

	Результаты прохождения производственной практики 

(освоенные профессиональные компетенции) 
	Основные 

показатели оценки результата
	Формы и методы 

контроля и оценки 

результатов обучения

	1
	2
	3

	ПК.02.01 Приготовление хлебобулочной продукции стандартного ассортимента.

	Быстрота, точность и качество приготовления хлебобулочной продукции стандартного ассортимента

	Текущий контроль: 

· наблюдение за деятельностью обучающихся во время выполнения регламентированных видов работ на производственной практике;
· проверка результатов выполнения обучающимися видов работ на производственной практике;

· анализ.
Промежуточная аттестация: 

· дифференцированный зачет по производственной практике;

· анализ и оценка документации обучающихся по производственной практике

	ПК.02.02 Процеживание, протирание, замешивание, измельчение, формовка, фарширование, начинка хлебобулочной продукции.

	Оперативность и точность процеживания, протирания, замешивания, измельчения, формовки, фарширования, начинки хлебобулочной продукции

	Текущий контроль: 

· наблюдение за деятельностью обучающихся во время выполнения регламентированных видов работ на производственной практике;
· проверка результатов выполнения обучающимися видов работ на производственной практике;

· анализ.

Промежуточная аттестация: 

· дифференцированный зачет по производственной практике;

анализ и оценка документации обучающихся по производственной практике

	ПК.02.03 Порционирование(комплектация), раздача хлебобулочной продукции массового спроса.

	Быстрота и точность порционирования(комплектации), раздачи хлебобулочной продукции массового спроса
	Текущий контроль: 

· наблюдение за деятельностью обучающихся во время выполнения регламентированных видов работ на производственной практике;
· проверка результатов выполнения обучающимися видов работ на производственной практике;

· анализ.

Промежуточная аттестация: 

· дифференцированный зачет по производственной практике;

анализ и оценка документации обучающихся по производственной практике

	ПК.02.04

 Помощь пекарю в производстве сложных видов хлебобулочной продукции и ее презентации.

	Своевременность, оперативность и качество оказания помощи пекарю в производстве сложных видов хлебобулочной продукции и ее презентации

	Текущий контроль: 

· наблюдение за деятельностью обучающихся во время выполнения регламентированных видов работ на производственной практике;
· проверка результатов выполнения обучающимися видов работ на производственной практике;

· анализ.

Промежуточная аттестация: 

· дифференцированный зачет по производственной практике;

анализ и оценка документации обучающихся по производственной практике

	ПК.02.05 

 Прием и оформление платежей за хлебобулочную продукцию
	Быстрота и точность приема и оформления платежей за хлебобулочную продукцию
	Текущий контроль: 

· наблюдение за деятельностью обучающихся во время выполнения регламентированных видов работ на производственной практике;
· проверка результатов выполнения обучающимися видов работ на производственной практике;

· анализ.

Промежуточная аттестация: 

· дифференцированный зачет по производственной практике;

анализ и оценка документации обучающихся по производственной практике

	ПК.02.06 

Упаковка готовой хлебобулочной продукции
	Оперативность и качество упаковки готовой хлебобулочной продукции
	Текущий контроль: 

· наблюдение за деятельностью обучающихся во время выполнения регламентированных видов работ на производственной практике;
· проверка результатов выполнения обучающимися видов работ на производственной практике;

· анализ.

Промежуточная аттестация: 

· дифференцированный зачет по производственной практике;

анализ и оценка документации обучающихся по производственной практике


	Вид профессио-             нальной деятельности
	Результаты

прохождения производственной практики

(приобретенный практический опыт)
	Основные

показатели

оценки

результата
	Формы и методы контроля

и оценки результатов обучения

	1
	2
	3
	4

	ВД.02 Выполнение заданий пекаря по изготовлению, презентации и продаже хлебобулочных изделий
	· осуществление приготовления хлебобулочной продукции стандартного ассортимента, 
	· быстрота, точность и качество приготовления хлебобулочной продукции стандартного ассортимента, 
	Текущий контроль: 

· наблюдение за деятельностью обучающихся во время выполнения регламентированных видов работ на производственной практике;
· проверка результатов выполнения обучающимися видов работ на производственной практике;

· анализ
Промежуточная аттестация: 
· дифференцированный зачет по производственной практике;

· анализ и оценка документации обучающихся по производственной практике

	
	· процеживание хлебобулочной продукции,
	· оперативность и точность процеживания хлебобулочной продукции,
	

	
	· протирание хлебобулочной продукции, 
	· оперативность и точность протирания хлебобулочной продукции, 
	

	
	· замешивание хлебобулочной продукции,
	· оперативность и точность замешивания хлебобулочной продукции,
	

	
	· измельчение хлебобулочной продукции,
	· оперативность и точность измельчения хлебобулочной продукции,
	

	
	· формовка хлебобулочной продукции,
	· оперативность и точность формовки хлебобулочной продукции,
	

	
	· фарширование хлебобулочной продукции,
	· оперативность и точность фарширования хлебобулочной продукции,
	

	
	-   начинка     хлебобулочной продукции,
	· оперативность и точность начинки хлебобулочной продукции,
	

	
	· порционирование(комплектация) хлебобулочной продукции массового спроса,
	· быстрота и точность порционирования(комплектации) хлебобулочной продукции массового спроса,
	

	
	· раздача хлебобулочной продукции массового спроса,
	· быстрота и точность раздачи хлебобулочной продукции массового спроса,
	

	
	· помощь пекарю в производстве сложных видов хлебобулочной продукции,
	· своевременность, оперативность и качество оказания помощи пекарю в производстве сложных видов хлебобулочной продукции,
	

	
	· помощь пекарю в презентации сложных видов хлебобулочной продукции,
	· своевременность, оперативность и качество оказания помощи пекарю в презентации сложных видов хлебобулочной продукции
	

	
	· осуществление приема и оформления платежей за хлебобулочную продукцию,
	· быстрота и точность приема и оформления платежей за хлебобулочную продукцию,
	

	
	· осуществление упаковки готовой  хлебобулочной продукции
	· оперативность и качество упаковки готовой хлебобулочной продукции
	


Сведения об оценке результатов осуществления воспитания в рамках проведения производственной практики по профессиональному модулю  ПМ.02 Выполнение заданий пекаря по изготовлению, презентации и продаже хлебобулочных изделий, зафиксированных в пункте 2.4 второго раздела «Характеристика профессиональной деятельности выпускников и требования к результатам освоения адаптированной основной программы профессионального обучения» адаптированной образовательной программы, представлены в рабочей программе воспитания адаптированной основной программы профессионального обучения.
